
Aschermittwoch im Zollhäusl! 
 

Tagessuppe: Kürbiscremesuppe mit Kernöl        2,60 
 

Menü 1: mit Tagessuppe oder Dessert bis 18.00 Uhr    6,40 

Gemüse-Nudelauflauf mit Kräutersauce und buntem Salat    5,40 

Menü 2: mit Tagessuppe oder Dessert bis 18.00 Uhr    8,90 

Seelachsfilet gebacken mit Sauce Tartare dazu Kartoffel-Gurkensalat  7,90 
 

Fastenzeit is Starkbierzeit 
 

         vom Fass      0,5 lt. im Steinkrug    3,50      0,3 lt.   3,20 
 

 

Ofenkartoffel mit Tzatziki und Salatgarnitur       6,90 
 

Spinatomelette mit Dampferäpfel und Wintersalat       8,50 
 

Kartoffeltaschen mit Räucherlachs-Krenfülle dazu Salatgarnitur & Senf-Dillsauce  8,60 
 

Gebackene Melanzani auf Tomatensugo mit Kartoffelsalat     8,90 
 

Gemüsegröstl mit Sauerrahmsauce und buntem Salatteller     9,20 
 

 

 

„BAYRISCHE FISCHWOCHE“ 
Das Beste 

aus Süß- und Salzwasser 
 

Matjesfilet (kalter Hering) „Hausfrauen Art“ mit Salzkartoffeln & rotem Zwiebel  9,50 
 

Hausgebeizter Lachs auf Reiberdatschi mit Senf-Dillsauce & Salatbukett   10,90 
 

Miesmuscheln im Paprika-Weißweinsud dazu Steinofenbaguette    10,50 
 

Blattsalate mit Himbeerdressing drüber gebratenes Kabeljaufilet & Croutons 10,90 
 

Hausgemachte Scampi-Ravioli mit Radicchiostreifen, Ruccola 

und Kirschtomaten dazu Blattsalat        15,50 
 

Kabeljaufilet auf Blattspinat mit Tomatenhollandaise und Kartoffeln   13,40 
 

Karpfenfilet gebacken mit Sauce Tartare dazu Kartoffel-Endiviensalat  13,50 
 

Hechtfilet in Bärlauchbutter gebraten mit Kräuterkartoffeln & Mixsalat  13,70 
 

Gebratenes Zanderfilet mit hausgemachten Erbsen- & Rote Beete-Gnocci & Salat 15,70 
 

Wallerfilet vom Grill auf Kartoffelgröstl mit Rote Beete, Senfdip & Vogerlsalat 15,90 
 

Forelle mit frischen Kräutern in der Folie gebraten mit Butterkartoffeln & Salat 13,90 
 

Frischer ganzer Saibling in Mandelbutter mit Petersilienkartoffeln & Salatteller 14,50 
 

Seeteufelmedaillons auf roten Nudeln mit schwarzer Sauce & Ruccolasalat  17,50 
 

Thunfischsteak in Sesamkruste mit Basmatireis, süß-saurer Sauce & Blattsalat 17,90 
 

 

 

Feine gerührte Topfencreme mit Fruchtmark und Vanilleeis     4,80 
 

Frisch gebackene Apfelradl mit Mandel-Vanilleeis und Schlagrahm    4,90 
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